
                             

     MENU DU MARCHE – 25€ 
 
     

 

Roulade de saumon fumé à l’émulsion de pommes de terre, sa crème cressonnière 
ou 

Aile de raie en gelée au vin rouge et petits légumes 
ou 

Ballottine de filet de faisan en feuilleté croustillant, mousseline de marrons 

 
--oOo-- 

 
Suprême de rouget et sa compotée de fenouils braisés, pétales de parmesan 

ou 
Joue de loup aux quenelles de purée de céleri rave, sa crème légère au Noailly Prat  

ou 
Cuisse de canette en pot au feu et ses légumes, jus à la vinaigrette, hachis de coriandre 

 

--oOo-- 
 

Tarte à la banane caramélisée, coulis de mandarines 
ou 

Tiramisu « Maison », milk-shake au Bailey’s 
 ou  

Craquelin aux amandes, sa bavaroise pistache sur miroir chocolat 
 

 

 
 

 

 


